
M I Z U K A G A M I
O h m i  R i c e  f r o m  S h i g a

MIZUKAGAMI is grown with careful consideration 
for Lake Biwa and Shiga’s natural environment, 
using no more than half the conventional amount 
of agricultural chemicals and chemical fertilizers.

Certified as Environmentally Conscious 
Produce of Shiga Prefecture

すべて滋賀県の
「環境こだわり農産物」の
認証をうけています。

Ohmi Rice Promotion Association
1-2-20 Matsumoto, Otsu City, Shiga, Japan 520-0807

tel +81-77-523-3920  fax +81-77-523-5611

近江米振興協会
〒520-0807 滋賀県大津市松本一丁目2番20号

滋賀県農業教育情報センター内
TEL 077-523-3920  FAX 077-523-5611

Lake
Biwa

「みずかがみ」は、びわ湖をはじめとする自然環境に配
慮し、すべて農薬や化学肥料の使用量を通常の半分以
下に抑えて栽培されています。

滋賀のおいしい
コレクション

環境こだわり農産物

Shiga, Japan



炊き上がりはキラキラとつややか。ほどよい粘りとあっ
さりとした味わいがあり、かみしめるほどにまろやか
な甘みを感じられるのが特徴です。

ほどよい粘りで、
とてもおいしいお米です。

冷めてもお米本来の味わいが楽しめ、お弁当やおにぎ
りにもぴったり。育ちざかりの子どもたちに、お腹いっ
ぱい食べてほしいという思いが込められています。

冷めてもおいしく、お弁当や
おにぎりに最適です。

Created from the heartfelt wish that growing 
children will enjoy plenty of wholesome, satisfying 
rice, MIZUKAGAMI retains its naturally rich flavor 
even after cooling, making it ideal for box lunches 
and onigiri rice balls.

Delicious Even When Cool—Perfect for 
Lunch Boxes and Rice Balls

Freshly cooked, each grain has a beautiful, glossy 
sheen. With just the right amount of stickiness and 
a clean, delicate flavor, every bite of 
MIZUKAGAMI rice is a smooth and mellow 
delight.

Perfectly Tender and Irresistibly Delicious


